Corso di Laurea in Scienze animali e produzioni alimentari
Anno Accademico 2017-18

Programma dell’insegnamento di Economia agraria
dell’esame integrato di Economia e Statistica

Anno di corso |
Semestre |

N° CFU 6
Ore complessive 60

Programma di studio ed argomenti di lezione dell’insegnamento

Economia della produzione e del mercato: Beni, bisogni ed utilita; la produzione ed i costi. Il
mercato: domanda, offerta, elasticita e forme di mercato.

La gestione dell’impresa ed i risultati economici: Il bilancio dell’azienda zootecnica: criteri e
metodi. L’efficienza aziendale e le scelte programmate (cenni).

La struttura macroeconomica: Gli indicatori della ricchezza di un Paese; I’inflazione; la moneta ed
il sistema bancario.

Il sistema agroalimentare: I’approccio di filiera; i settori a monte; la distribuzione; il consumatore;
le Politiche. le esternalita.

Le filiere carne e latte

Modalita di erogazione della didattica
Lezioni frontali: CFU6 Ore 60

Frequenza
Obbligatoria NO

Prerequisiti (propedeuticita e competenze acquisite) Nessuna

Obiettivi formativi specifici dell’insegnamento
conoscenza degli elementi fondamentali, delle leggi che governano i mercati dei prodotti
agroalimentari ed il funzionamento dei sistemi macroeconomici;

Risultati d’apprendimento attesi
Conoscenze: lo studente apprendera gli strumenti della gestione economica delle imprese anche in
relazione agli strumenti di governance nazionali e comunitari che incidono sul settore
agroalimentare
Competenze: lo studente sara in grado di applicare le conoscenze acquisite nella propria attivita
professionale all'interno di aziende zootecniche negli ambiti che riguardano la gestione economico
finaziaria dell'impresa.
Abilita: lo studente sapra compilare un bilancio aziendale; ricavare indicatori di gestione; valutare
la convenienza agli investimenti aziendali ed implementare un business plan anche in relazione
all'andamento dei mercati

Metodi didattici  Lezioni frontali

Accertamento dell’acquisizione delle conoscenze/competenze
Prove in itinere: SI

Esame di profitto finale: Orale




Modalita di svolgimento dell’esame e criteri di valutazione dell’apprendimento

Sia la prova in itinere che lI'esame di profitto finale consteranno in domande su temi ampi del
programma stimolando, nel colloquio, le capacita critiche dello studente. A seconda della capacita
espressa dallo studente della conoscenza della teoria e dell'analisi critica sara valutato il
superamento della prova

Libri di Testo e materiale didattico di riferimento

Gli argomenti del corso saranno trattati con 1’ausilio di presentazioni in Power Point, di cui sara
distribuita una versione in formato pdf durante le lezione, per facilitare la comprensione degli
argomenti trattati. Le presentazioni non costituiscono assolutamente materiale di studio e non si
sostituiscono ai testi

consigliati

Gli studenti a tempo parziale, possono contattare il docente agli indirizzi indicati per ottenere, in
caso di disponibilita, il materiale distribuito durante le lezioni. In caso di indisponibilita, sara cura
degli studenti contattare i propri colleghi per ottenerne una copia.

In gni caso i testi di riferimento sono:

De Vincenti C., Saltari E., Tilli R., Manuale di Economia politica, Carocci Editore (capitoli 1-13)
P. Krugman, R. Wells, M.L. Olney, L’essenziale di Economia, Zanichelli 2008 (capitoli 1, 3, 5-12,
14, 15, 18)

De Bendictis M, Cosentino V., Economia dell’azienda agraria. Il Mulino 1978 (capitoli 2, 3, 12,
13, 14)

Mariani A., Vigano E. Il sistema agroalimentare Carocci

Ad integrazione dei testi consigliati, durante il corso saranno forniti agli studenti riferimenti a
letture consigliate per I’approfondimento di specifici temi

Sedi delle attivita didattiche:
Aula: n. 9 “Minoia” Dipartimento di Medicina Veterinaria

Materiale ed abbigliamento di biosicurezza richiesti per la frequenza al corso
(specificare quali: Camice bianco, Camice monouso, Guanti monouso, Calzari monouso, Stivali di
gomma,Fonendoscopio, ecc) nessuno

Titolare del corso

Professore Rocco Roma

Dipartimento di Scienze agroambientali e territoriali
Via Giovanni Amendola 165/a 70126 BARI
tel.0805442884

Fax 0805442884

e-mail rocco.roma@uniba.it

Orario di ricevimento studenti
Dal lunedi al venerdi ore 8.30 — 10.30 previo appuntamento

Syllabus
Conoscenze argomenti descrizione ore
(opzionale)
Introduzione e concetti Introduzione al corso. 2
generali Organizzazione e
Modalita di
valutazione;

Illustrazione del




programma

Introduzione e concetti

I principi fondamentali

generali della teoria economica
Introduzione e concetti | principi fondamentali
generali della teoria economica

Microeconomia

Beni, bisogni ed utilita

Microeconomia

Il mercato: teoria,
funzionamento e tipi di
mercato

Microeconomia

La funzione di
domanda

Microeconomia

La funzione di offerta

Microeconomia

Equilibrio di mercato;
I'elasticita

Microeconomia

Determinazione del
prezzo nelle diverse
forme di mercato

La produzione

La teoria della
produzione; funzione di
produzione ad un
fattore variabile;
concetto di produttivita
e di prodotto medio

La produzione

La teoria della
produzione: funzione di
produzione a piu fattori
variabili; isoquanti e
saggio di sostituzione.
Efficienza tecnica ed
economica

La produzione

La teoria dei costi

La produzione

Le economia di scala e
di scopo

Gestione economica
dell'azienda

La gestione
dell’impresa ed i
risultati economici.

Gestione economica
dell'azienda

11 bilancio dell’azienda
zootecnica: criteri e
metodi..

Gestione economica
dell'azienda

L’efficienza aziendale
e le scelte programmate

Macroeeconomia

Gli indicatori della
ricchezza di un Paese:
il Prodotto interno
lordo; I’inflazione;

Macroeeconomia

Gli indicatori della
ricchezza di un
Paese:la
disoccupazione,. la




moneta ed il sistema
bancario.

Il sistema agroalimentare

Il sistema
agroalimentare:
I’approccio di filiera; i
settori a monte e la
produzione primaria.

Il sistema agroalimentare

| settori della
trasformazione e
distribuzione; il
consumatore

Il sistema agroalimentare

le Politiche. le
esternalita

Il sistema agroalimentare

La sicurezza
alimentare: food safety
e food security
Strumenti di tutela dal
rischio alimentare

Il sistema agroalimentare

Certificazioni di qualita

Il sistema agroalimentare

Le filiere carne e latte




